Riesling 2010 Cuvée Charles Vieilles Vignes Médaille d'Or au Concours des Vins d'Alsace en 2011
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RIESLING
Crvde Charles

Vi Chaerles BALTH, Vigneron-Béeottent & Eguihrim

Appellation : Alsace

Nom du vin : Riesling Cuvée Charles

Type du vin : Vin blanc sec

Nature du sol : Sablonneux et graveleux

Cépage : Riesling

Age des vignes : 25 ans

Production annuelle : 6 000 bouteilles

Récolte : Vendange manuelle avec tri pour éliminer la pourriture

Vinification : Pressurage pneumatique de raisins entiers, fermentation lente sous contréle de température 20°C. Elevage en
foudres en bois sur lies fines pendant 5 mois avec batonnage. Mise en bouteille apres 10 mois a la propriété.

Caractéristiques organoleptiques Robe jaune paille nez aromatiques nuances de fleurs blanches, agrumes (pamplemousse

Accords mets-vin : Poisson, fruits de mer, choucroute, escargots, cuisses de grenouilles, coq au riesling, viandes blanches en
sauce.



